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LA DEGUSTAZIONE DI CARNE E LE VERDURE  (8 fingers)
Abbinamenti sfiziosi e preparazioni gustose di carne e verdure

18,00 €

A combination of flavours that tells of the freshness of the 
sea and the goodness of our raw materials

I FINGERS DELLO CHEF

MEAT AND VEGETABLE TASTING (8 fingers)

LA DEGUSTAZIONE DI PESCE E LE VERDURE (8 fingers)
Una combinazione di sapori che racconta la freschezza 
del mare e la bontà delle nostre materie prime 

19,00 €

Delicious combinations and tasty preparations of meat and vegetables

FISH AND VEGETABLE TASTING (8 fingers)

IL “CUOPPO” DI VERDURE
Tempura di verdure, arancine, crocché, panelle e 
zeppoline di pasta cresciuta

6,00 €

Vegetables tempura, typical fried rice balls “arancine”, 
fried potatoes croquettes, chickpeas fried croquettes “panelle” 
and fried leavened doughs 

IL FRITTO DI PESCE NEL CUOPPO
Alici, gamberi, polpettine di pesce, baccalà, anelli di calamari

9,00 €

Anchovies, shrimps, fish balls, cod, squid rings

IL TAGLIERINO CON I SALUMI E 
I FORMAGGI DEI NEBRODI
Selezione di salumi e formaggi dei Nebrodi servito 
con gnocco fritto

10,00 €

Selection of cold meats and cheeses typical of the Nebrodi 
area served with fried dumpling

I prezzi indicati includono il servizio al tavolo - Service included in the price
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L'ARANCINA DI FILIPPO         
Riso Gallo Carnaroli Gran Riserva, il ragù di carne tagliata 
a punta di coltello, il Ragusano DOP e lo zafferano

7,00 €

Fried Carnaroli Gran Riserva rice-ball, filled with meat ragout, 
Ragusano DOP cheese and saffron

LA CAPONATA DI MELANZANE DI FILIPPO7,00 €

Sweet and sour fried aubergines by Filippo La Mantia

E ANCORA...

I prezzi indicati includono il servizio al tavolo - Service included in the price

IL NOSTRO PANE CUNZATU (con farina di tumminia)

scarola, pomodorini ciliegino, primo sale, acciughe sott'olio 
9,00 €

escarole lettuce, cherry tomatoes, primo sale cheese, anchovies in oil

MESSINESE

pomodorini ciliegini, melanzane, pesto al basilico e ricotta infornata
9,00 €

cherry tomatoes, fried eggplant, basil pesto and baked ricotta cheese

NORMA

mozzarella di bufala, pomodorini ciliegino, pesto di basilico, 
acciughe sott'olio

9,00 €

buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil pesto, anchovies in oil

CAPRESE

pomodorini ciliegini a crudo, aglio, peperoncino e ricotta infornata
9,00 €

raw cherry tomatoes, garlic, chili peppers and baked ricotta cheese

FUOCO

pomodorini ciliegini, pomodorini ramati, primo sale, filetti 
di tonno sott'olio, acciughe sott'olio, capperi, cipollotto

12,00 €

cherry tomatoes, tomatoes in oil, primo sale cheese, tuna fillets in oil, 
anchovies in oil, capers, spring onion

EOLIANA

HAMBURGER CLASSICO (180g) 
100% manzo siciliano, pane ai semi misti, fettine di pomodoro,
insalata, cheddar, guanciale croccante, ketchup, maionese 
home made; servito con patatine fritte della casa 

12,00 €

100% sicilian beef,  mixed seed bread, tomato slices, salad,  
cheddar, crispy bacon, ketchup and homemade mayonnaise;  
home made fries  

HAMBURGER DI PESCE 
Polpo grigliato ◊, purea di patate al profumo di rosmarino 
e salvia, pomodorini confit e maionese al limone; 
servito con patatine fritte della casa

14,00 €

Grilled octopus ◊, mashed potatoes scented with rosemary and sage, 
cherry tomatoes and lemon mayonnaise; home made fries  


